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Tema Objetivo Metodologia Mes

Introduccion a las Buenas | Entender la importancia de las BPM en la Presentacion teodrica con soporte de material audiovisual y
Practicas de Manufactura |seguridad alimentaria. discusion grupal.

ENERO
Medidas Higiénicas en la Demostraciones practicas de técnicas de limpieza y
Manipulacion de Aprender y aplicar medidas higiénicas criticas | desinfeccion, y realizacion de auditorias higiénicas
Alimentos len la manipulacion de alimentos. simuladas.

FEBRERO

., Entender las técnicas adecuadas para la
Conservacion y ., .
. conservacion y almacenamiento seguro de . . . . .

Almacenamiento de alimentos Recorridos précticos por instalaciones de almacenamiento,
Alimentos ' junto con ejercicios de planificacion de espacios. MARZO
Enfermedades Conocer las principales enfermedades Videos educativos, charlas de expertos en salud y
Transmitidas por los transmitidas por alimentos y como ejercicios de diagndstico de sintomas. ABRIL
Alimentos prevenirlas.
Plan de saneamiento Socializar los programas del plan de Presentaciones detalladas de los programas del plan de
bésico saneamiento basico saneamiento basico

MAYO
Factores qt}c? Afectan la Analizar los factores que favorecen o Discusiones gru.paks y experlmentos c.ontr-olados para
Reproduccion de o . . observar el crecimiento microbiano bajo diferentes

. . desfavorecen el crecimiento microbiano. L.
Microorganismos condiciones. JUNIO
REVISION Y APROBACION
FECHA NOMBRE COMPLETO CARGO FIRMA
Elaboro 01/01//2026 Leslie Gutiérrez Sierra Nutricionista ) )
Jera 4 \#‘K,{M,éum
Reviso 01/01//2026 Alvaro Ferney Castro Coordinador
e
4 S A




